Investe no teu futuro!
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PERFIL PROFISSIONAL

0/A Técnico/a de Desporto é o profissional que tem como perfil de
saida a participacao no planeamento, na organizacao e no desenvol-
vimento do treino de modalidades desportivas, individuais ou colec-
tivas, bem como organizacao e dinamizacao de atividades fisicas e
desportivas em contexto de ocupacao de tempos livres, animacao e
lazer.
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0/A Técnico/a de Informatica de Sistemas é um profissional apto a 0/A Técnico/a de Cozinha-Pastelaria, de acordo com as normas de 0/A Técnico/a de Restaurante/Bar, de acordo com as normas de
efetuar de forma autdnoma ou integrado numa equipa, a instalacao, higiene e sequranca alimentar, planifica e dirige os trabalhos de higiene e sequranca alimentar, planifica, dirige e efetua o servico
a configuracao e a manutencao de ferramentas, equipamentos e cozinha, colabora na estruturacao de ementas, e confeciona refeicdes de alimentos e bebidas a mesa e ao balcao
sistemas informaticos, suportados em diferentes plataformas e num enquadramento de especialidade, nomeadamente gastronomia
sistemas operativos. regional portuguesa e internacional
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