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CURSOS PROFISSIONAIS

Investe no teu futuro! Agrupamento de Escolas José Belchior Viegas

São Brás de Alportel

Temos novos desafios para ti...

Os cursos profissionais 

proporcionam-te o 12º ano, 

um certificado profissional

e a possibilidade de 

prosseguires estudos.

Concluíste o 9º ano?

Agrupamento de Escolas José Belchior Viegas

São Brás de Alportel

geral@aejbv.pt

289 840 110

www.aejbv.pt

Investe no teu futuro!

Técnico de Desenvolvimento de Software

Técnico Auxiliar de Saúde

Técnico de Cozinha e Restauração

Duração: 3 anos letivos

Este folheto foi produzido com o apoio

do Município de São Brás de Alportel

CURSO PROFISSIONAL TÉCNICO DE DESENVOLVIMENTO DE SOFTWARE

UAlg – CTeSP em Tecnologias Informáticas

UAlg – CTeSP em Sistemas e Tecnologias de Informação

UAlg – Lic. em Engenharia Informática

UAlg – Lic. Em Engenharia de Sistemas e Tecnologias Informáticas

PROSSEGUIMENTO DE ESTUDOS

CURSO PROFISSIONAL TÉCNICO AUXILIAR DE SAÚDE

UAlg – CTeSP em Segurança e Higiene Alimentar

UAlg – CTeSP em Termalismo e Bem-estar

Licenciaturas na Área da Saúde

CURSO PROFISSIONAL TÉCNICO DE COZINHA E RESTAURAÇÃO

UAlg – CTeSP em Gastronomia e Inovação Alimentar

UAlg – CTeSP em Segurança e Higiene Alimentar

UAlg – Lic. em Gestão Hoteleira

Cursos da Escola de Hoteleira e Turismo do Algarve



PERFIL PROFISSIONAL

O/A Técnico/a de Desenvolvimento de Software é um profissional 

qualificado para criar, testar e melhorar aplicações informáticas, 

utilizando diversas linguagens e tecnologias. Desenvolve soluções 

digitais, trabalhando de forma autónoma ou em equipa, em diferentes 

plataformas e contextos tecnológicos.

TÉCNICO DE 

DESENVOLVIMENTO DE 

SOFTWARE

TÉCNICO DE AUXILIAR

DE SAÚDE

PERFIL PROFISSIONAL

O/A Técnico/a Auxiliar de Saúde presta cuidados básicos e apoio 

ao utente, colaborando com equipas de saúde. Assegura o bem-

estar, higiene e conforto dos doentes.

TÉCNICO DE COZINHA E

RESTAURAÇÃO

PERFIL PROFISSIONAL

O/A Técnico/a de Cozinha e Restauração prepara e confeciona 

alimentos, garantindo qualidade, higiene e segurança alimentar. 

Colabora na organização da cozinha, assegurando um serviço eficiente.

Português 320

Língua Estrangeira (I, II ou III) 220

Área de Integração 220

Tecnologias de Informação e Comunicação 100

Educação Física 140

Física e Química 200

Matemática 300

Arquitetura e Sistemas Operativos 75

Programação 425

Redes de Computadores 150

Aplicação e Sistemas de Informação 350

Formação em contexto Trabalho - Estágio 600

Português 320

Língua Estrangeira (I, II ou III) 220

Área de Integração 220

Tecnologias de Informação e Comunicação 100

Educação Física 140

Biologia 150

Física e Química 150

Matemática 200

Saúde 350

Gestão e Organização dos Cuidados de Saúde 200

Comunicação e Relações Interpessoais 175

Higiene, Segurança e Cuidados Gerais 450

Formação em contexto Trabalho - Estágio 600

Português 320

Língua Estrangeira (I, II ou III) 220

Área de Integração 220

Tecnologias de Informação e Comunicação 100

Educação Física 140

Economia 200

Matemática 200

Psicologia 100

Serviço Restaurante / Bar 390

Serviço Cozinha / Pastelaria 260

Gestão de Turismo na Restauração 250

Comunicar em Inglês 100

Formação em contexto Trabalho - Estágio 600

Carga Total
Carga Total

Carga Total
Horas

Horas
Horas

Disciplinas
Disciplinas

Disciplinas

Total                                                                                            3100Total                                                                                            3100
Total                                                                                           3275


